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Sauvage blanc

Appellation : Vin de France | Millésime : 2024 | Alc.:115% | vol: 75 cl.
Cépages : 100 % Bourboulenc.

Sulfites: 2l mg/l | Ievures indigénes | Sucre résiduel:«<0,07 g/l

Non filtre, non collé.

Mis en bouteille le : 15 octobre 2025 | 1250 bouteilles. | pH : 3.03

Parcelles : Les Costes.
Vignes plantees en 2019 | Altitude 200 m | Cueillies & la main.

Profil : Blanc tendu et minéral.

Dégustation : Blanc vibrant et complexe.
Belle profondeur. Equilibre frais. Bouche
généreuse.

Vinification : Les raisins sont cueillis le
matin, triés, égrappés et encuvés dés leur
arrivée au chai.

Les fermentations alcoolique et malolactique
démarrent de maniere spontanée.

Infusion de 3 jours en cuve inox.
Fermentation et élevage de 12 mois en bar-
riques.

Accords : Apéritif, Poisson & crustace.

Potentiel : 10 ans.
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