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Appellation : Vin de France | Millésime : 2021 [ Alc.: 145 % | vol.: 75 cl.
Cépages : 100 % Grenache.

Sulfites : 12 mg/1. | Levures indigenes | Sucre résiduel : O45 g/1.

Non filtre, non collé.

Mis en bouteille le : 11 aout 2023 | 4638 Bouteilles | piH: 343
parcelles : Buffarel. Plateau venté de calcaire fissureé.

Vighe plantée en 1980 | Altitude 250 m. | Raisins cueillis & la main.

Profil : Grenache d'altitude, équilibre frais
et fruité.

Dégustation : Vin gouleyant, plein de fruit,
généreux avec une grande buvabilite.

vinification : Les raisins sont triés, égrap-
pés et encuves dés leur arrivée au chai.
Ils sont ensuite infusés une quinzaine de
jours.

60 % de lassemblage est élevé pendant 12
mois en vieux fiuts. Le reste en cuve béton.

Accords : Viandes rouges, sauces, gibier et
fromages.

Potentiel : 10 ans.

Température de service : Entre 16 et 18 °C.
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