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Température de service : Entre 16 et 18 °C.      

Potentiel : 15 ans. 

Accords : Viandes rouges, sauces, gibier et
fromages.

Vinification : Les raisins sont triés, égrappés 
et encuvés dès leur arrivée au chai.
Fermentations naturelles et extraction douce.
Élevage de 12 mois en demi-muids vieux et 
barriques vieilles. 

Dégustation : Puissance et concentration
maitrisées, grande fraîcheur aromatique.
Vin d’émotion.

Profil : Grenache mûr en climat frais, vinifié 
en infusion. 

Appellation : Vin de France | Millésime : 2023 |  Alc. : 14.5%  | Vol. : 75 cl.
Cépages : 100 % Grenache.
Sulfites : 12 mg/l |  Levures indigènes | Sucre résiduel : < 1 g/l.
Non filtré, non collé.
Mis en bouteille le : 14 novembre 2024  |  3239 Bouteilles.  |  pH : n.a.
Parcelles : Amellos & Escabot. Sols argilo-calcaires, sédiments lacustres.
Vignes plantées en 1984 | Altitude 250 m. | Raisins cueillis à la main.

Personnage imaginaire de 
Joseph Delteil, poète surréaliste audois.

Dessin de Joan Jordà, peintre catalan.

Elyud

vinmethodenature.org

Textes : 
Traveling Type  writer
16  pt_ 100 %

Millésime : 
Traveling Type  writer
26  pt_ 100 %
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